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PRODUKTBESCHREIBUNG

Crépe Kitchen von RIBO versteht sich inklusive Crépes-Gerat, Teigwender
und Wendemesser. Mobiles Warmwasser, die Beleuchtung, der Spuckschutz
und die Kassenschublade sind ebenfalls Teile der Grundausstattung. lhren
mobilen Verkauf herzhafter oder siiBer Crépes kénnen Sie also mit Elan
angehen und lhre Kunden von |hren Spezialitdten und vielleicht auch

eigenen Rezepten liberzeugen.

Dieser mobile Verkaufsstand kommt in den MalRen 2,00 x 0,90 Meter und
hat ein abklappbares Dach. Er ist also ganz unkompliziert ans Ziel zu trans-
portieren — sei dies ein Jahrmarkt oder eine Einkaufspassage. Durch eine
individuelle Gestaltung in lhrem Corporate Design machen Sie Crépe

Kitchen zu einem Eye-Catcher und Umsatz-Garanten.

AUSFUHRUNG

» hochwertige Konstruktion aus Aluminium

» Pulverbeschichtung im RAL-Ton Ihrer Wahl

» 2 feststellbare Lenkrollen, 2 robuste Bockrollen

» tiirgangig durch Absenkung des Dachs

» 230-Volt Unterverteilung & FI-Schutzschalter

» Crépes-Gerat, mobiles Warmwasser, Spuckschutz aus Echtglas
» Teigverteiler, Wendemesser

» Beleuchtung, Kassenschublade

» Aufbau durch eine Person

» leicht verladbar & transportierbar mit Lieferwagen LT, Sprinter, Ducato...

K@V RIBOGmbH mobile Verkaufssysteme

TECHNISCHE DATEN

MaRe:

Lange 2000 mm

Breite 900 mm

Hoéhe 2300 mm / 1900 mm (abgesenkt)

Gewicht 115 kg

PREISE

Preise pro Stlick ab Werk, zzgl. gesetzl. MwSt:

ab 4.498,00 € (Elektroausfiihrung)
ab s .049,00 € (Gasausfiihrung)

Individuelle Gestaltung und Ausstattung nach
lhren Wiinschen!

Fir weitere Informationen nehmen Sie gern Kontakt
mit uns auf! Oder besuchen Sie doch gleich unser Werk
in Teistungen, um sich ein Bild von unserer Fertigung
zu machen. Termine hierzu erhalten Sie unter:

+49 36 071 850 -0 oder
anfrage@ribo.de

Das RIBO-Team freut sich auf Sie.

www.ribo.de
anfrage@ribo.de
+4936 071 850-0




